
OFERTA ŚLUBNA

Pakiet srebrny

PLATYNOWA SZIM

Pakiet złoty

Pakiet platynowy

 CENA DOTYCZY MIN.  80 OSÓB 



PAKIET SREBRNY

Powitanie chlebem i solą

Aperitif :  wino musujące

 Uroczysty obiad weselny 
(  zupa + 3 porcje mięsa w 6 rodzajach / osoba + dodatki w 5 rodzajach )

Bufet  zimnych przekąsek w 8 rodzajach wraz z gorącą zupą
(  3 porcja / osoba )

Uroczysta kolacja serwowana do stołów
(  2 porcje  w 2 rodzajach / osoba )

Gorący nocny posiłek
(  1  porcja / osoba )

Pakiet napojów bezalkoholowych serwowany bez ograniczeń

280 zł / OSOBA

Ciasto
(  2 porcje / osoba )



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

Aperitif :  Wino musujące

MENU SERWOWANE 

Jedna do wyboru:
- bogaty rosół z trzech rodzajów mięsa z 
   makaronem, marchewką i świeżą pietruszką

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE 
NA PLATERACH ( W 6 RODZAJACH ) 

- kotlet de volail le
- kotlet drobiowy pod pierzynką pieczarkową
- kurczak z serem pleśniowym i żurawiną
- roladka wieprzowa z sosem pieczeniowym
- polędwiczka wieprzowa z sosem 
   z grzybów leśnych
- tradycyjna roladka staropolska wołowa

ZUPA

DODATKI
- ziemniaczki z koperkiem
- frytki lub krokiety ziemniaczane
- kluski śląskie
- bukiet surówek
- warzywa gotowane 

CIASTO

- rodzaj ciasta do wyboru z menu

UROCZYSTA KOLACJA

   Dwa rodzaje do wyboru:
- golonka gotowana podawana z pieczywem 
   i  kapustą kwaszoną
- szaszłyk po turecku
- surówka pekińska z sosem winegret

CIEPŁE DANIE

- pierś z kurczaka z brzoskwinią
- tymbaliki drobiowe z suszonymi pomidorami
- polędwiczka sous vide
- mini tortil la
- bliny z wędzonym pstrągiem
- łosoś w glazurze
- sałatka grecka
- sałatka jarzynowa
-barszcz czerwony czysty

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK

- żurek z kiełbasą

PAKIET NAPOJÓW BEZ LIMITU
- kawa, herbata
- woda z cytryną i miętą
- soki owocowe 100%

DODATKOWE INFORMACJE

ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE

lub dowolnie inne wybrane z menu 

lub dowolnie inna wybrana z menu 

lub dowolnie inne wybrane z menu 

3 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inne wybrane z menu 

2 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inna wybrana z menu 

1 PORCJA / OSOBA

3 PORCJE / OSOBA

- opłata serwisowa alkoholu 10zł / osoba

TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE

- opłata serwisowa tortu  5 zł / osoba

DZIECI DO LAT 3           BEZPŁATNIE
DZIECI DO LAT 7            50% CENY
OBSŁUGA TECHNICZNA  50% CENY

POPRAWINY 80 ZŁ / OSOBA
( CZAS TRWANIA DO 4H )

OKRĄGŁE STOŁY 25 ZŁ / OSOBA

OPŁATA ZA FOTOBUDKĘ 100ZŁ

OPŁATA ZA BARMANA Z ZEWNĄTRZ 300ZŁ
( SZKŁO, UTYLIZACJA ŚMIECI, SPRZĄTANIE )

KOSZT NA 2025 ROK MOŻE ULEC ZMIANIE 

DEKORACJE- OBRUSY, POKROWCE NA
KRZESŁA, SKIRTINGI, SERWETKI W CENIE

OPRAWA FLORYSTYCZNA DODATKOWO
PŁATNA

MENU POGLĄDOWE- SZCZEGÓŁOWE MENU
JEST USTALANE PODCZAS PODPISANIA
UMOWY W OSOBNYM ZAŁĄCZNIKU

2 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inne wybrane z menu 



PAKIET ZŁOTY

Powitanie chlebem i solą

Aperitif :  wino musujące

Uroczysty obiad weselny
(  zupa + 3,5 porcji  mięsa w 9 rodzajach / osoba + dodatki w 7 rodzajach )

Bufet zimnych przekąsek w 10 rodzajach wraz z gorącą zupą
(  4 porcje / osoba )

Uroczysta kolacja serwowana do stołów
(  2 porcje w 3 rodzajach / osoba )

Gorący nocny posiłek
(  1  porcja / osoba )

Pakiet napojów bezalkoholowych serwowany bez ograniczeń

Ciasto
(  2,5 porcji  osoba )

310 zł / OSOBA

Deser typu finger food 
(  1  porcja / osoba )



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

Aperitif :  Wino musujące

MENU SERWOWANE 

Jedna do wyboru:
- bogaty rosół z trzech rodzajów mięsa z                   
   makaronem, marchewką i świeżą pietruszką

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE 
NA PLATERACH ( W 9 RODZAJACH )

- kotlet de volail le
- kotlet paryski
- kurczak gril lowany w sosie blue
-kotlet drobiowy z pieczarkami
- udko kacze
- roladka wieprzowa z sosem pieczeniowym
- szaszłyk po turecku
- kotlet po amerykańsku
- polędwiczki wieprzowe w sosie z grzybów leśnych

ZUPA

DODATKI
- ziemniaczki z koperkiem
- frytki lub krokiety ziemniaczane
- kluski śląskie 
- pyzy
- bukiet surówek
- fasolka szparagowa z masłem
- warzywa gotowane 

DESER TYPU FINGER FOOD

- panna cotta, mus z mango, tiramisu, mus
czekoladowy, cytrynowy puszek

UROCZYSTA KOLACJA

CIEPŁE DANIE

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK

- zupa gulaszowa

PAKIET NAPOJÓW BEZ LIMITU
- kawa, herbata
- woda z cytryną i miętą
- soki owocowe 100%

lub dowolnie inne wybrane z menu 

lub dowolnie inna wybrana z menu 

3,5 PORCJI / OSOBA

lub dowolnie inna wybrana z menu 

lub dowolnie inne wybrane z menu 

1 PORCJA / OSOBA  DO WYBORU

2 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inna wybrana z menu 

1 PORCJA / OSOBA

4 PORCJE / OSOBA

DODATKOWE INFORMACJE
ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE

- opłata serwisowa alkoholu 10 zł / osoba

TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE
- opłata serwisowa tortu 5 zł / osoba

DZIECI DO LAT 3           BEZPŁATNIE
DZIECI DO LAT 7            50% CENY
OBSŁUGA TECHNICZNA  50% CENY

POPRAWINY 80 ZŁ / OSOBA
( CZAS TRWANIA DO 4 H )

OKRĄGŁE STOŁY 25 ZŁ / OSOBA

OPŁATA ZA FOTOBUDKĘ 100ZŁ

OPŁATA ZA BARMANA Z ZEWNĄTRZ 300ZŁ
( SZKŁO, UTYLIZACJA ŚMIECI, SPRZĄTANIE )

KOSZT NA 2025 ROK MOŻE ULEC ZMIANIE 

DEKORACJE- OBRUSY, POKROWCE NA KRZESŁA,
SKIRTINGI, SERWETKI W CENIE

OPRAWA FLORYSTYCZNA DODATKOWO PŁATNA

MENU POGLĄDOWE- SZCZEGÓŁOWE MENU JEST
USTALANE PODCZAS PODPISANIA UMOWY W
OSOBNYM ZAŁĄCZNIKU

lub dowolnie inne wybrane z menu 

CIASTO
2,5 PORCJI / OSOBA

- rodzaj ciasta do wyboru z menu

   Dwa rodzaje do wyboru:
- golonka gotowana podawana z pieczywem 
   i  kapustą kwaszoną
- szaszłyk wieprzowy
- karkówka po litewsku
- surówka pekińska z sosem winegret

- pierś z kurczaka z brzoskwinią
- tymbaliki drobiowe z suszonymi pomidorami
- polędwiczka sous vide
- polędwiczka z konfiturą z czerwonej cebuli
- mini tortil la
- bliny z wędzonym pstrągiem
- łosoś w glazurze
- sałatka grecka
- sałatka łezki
- sałatka gyros
-barszcz czerwony czysty



PAKIET PLATYNOWY

Powitanie chlebem i solą

Aperitif :  wino musujące

Uroczysty obiad weselny
(  zupa + 3,5 porcji  mięsa w 9 rodzajach / osoba + dodatki w 8 rodzajach )

Bufet zimnych przekąsek w 10 rodzajach wraz z gorącą zupą
(  4 porcje / osoba )

Uroczysta kolacja serwowana do stołów
(  2 porcje w 3 rodzajach / osoba )

Gorący nocny posiłek
(  1  porcja / osoba )

Pakiet napojów bezalkoholowych serwowany bez ograniczeń

Słodki bufet - ciasto + deserki finger food
(  4 porcje / osoba )

340 zł / OSOBA



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

Aperitif :  Wino musujące

MENU SERWOWANE 

Jedna do wyboru:
- bogaty rosół z trzech rodzajów mięsa z                   
   makaronem, marchewką i świeżą pietruszką

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE 
NA PLATERACH ( W 9 RODZAJACH )

- kotlet de volail
- roladka koperkowa w sosie beszamel podawana         
   z ryżem i marchewką gotowaną
- kurczak z serem pleśniowym i żurawiną
- udko z kaczki
- schabowe pod pierzynką serowo-pieczarkową
- polędwiczki wieprzowe w sosie z grzybów leśnych
- szaszłyk po turecku
- tradycyjna roladka wieprzowa po staropolsku
- policzki wołowe

ZUPA

DODATKI

- ziemniaczki z koperkiem
- frytki lub krokiety ziemniaczane
- kluski śląskie 
- pyzy
- bukiet surówek
- kalafior z masełkiem
- sałatka z buraków
- kompozycja chrupiących sałat z sosem winegret

UROCZYSTA KOLACJA 

CIEPŁE DANIE

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK

- zupa gulaszowa 

lub dowolnie inne wybrane z menu 

lub dowolnie inna wybrana z menu 

4 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inne wybrane z menu 

2 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inna wybrana z menu 

lub dowolnie inne wybrane z menu 

4 PORCJE / OSOBA

lub dowolnie inne wybrane z menu 

PAKIET NAPOJÓW BEZ LIMITU
-  kawa, herbata 
- woda z cytryną i miętą
- soki owocowe 100%

SŁODKI BUFET
4 PORCJE / OSOBA

-ciasto w 5 wybranych rodzajach
- deserki typu fingerfood w wybranych rodzajach
- ciasteczka
- babeczki

DZIECI DO LAT 3           BEZPŁATNIE
DZIECI DO LAT 7            50% CENY
OBSŁUGA TECHNICZNA  50% CENY

POPRAWINY 80 ZŁ / OSOBA
( CZAS TRWANIA DO 4 H )

OKRĄGŁE STOŁY 25 ZŁ / OSOBA

OPŁATA ZA FOTOBUDKĘ 100ZŁ

OPŁATA ZA BARMANA Z ZEWNĄTRZ 300ZŁ
( SZKŁO, UTYLIZACJA ŚMIECI, SPRZĄTANIE )

KOSZT NA 2025 ROK MOŻE ULEC ZMIANIE

DEKORACJE- OBRUSY, POKROWCE NA KRZESŁA,
SKIRTINGI, SERWETKI W CENIE

OPRAWA FLORYSTYCZNA DODATKOWO PŁATNA

MENU POGLĄDOWE- SZCZEGÓŁOWE MENU JEST
USTALANE PODCZAS PODPISANIA UMOWY W
OSOBNYM ZAŁĄCZNIKU

DODATKOWE INFORMACJE
ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE
- serwis alkoholowy GRATIS

TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE
- opłata serwisowa tortu 5 zł / osoba

   Dwa rodzaje do wyboru:
- golonka gotowana podawana z pieczywem
   i  kapustą kwaszoną
- szaszłyk wieprzowy 
- karkówka po litewsku

- pierś z kurczaka z brzoskwinią
- tymbaliki drobiowe z suszonymi pomidorami
- polędwiczka sous vide
- polędwiczka z konfiturą z czerwonej cebuli
- mini tortil la
- bliny z wędzonym pstrągiem
- łosoś w glazurze
- sałatka grecka
- sałatka łezki
- sałatka jarzynowa
-barszcz czerwony czysty



DODATKOWE OPCJE

Przystawka podawana do obiadu 20 zł / osoba

Pakiet napojów gazowanych 20zł / osoba

Atrakcja wieczoru - udziec pieczony z ziemniaczkami opiekanymi
oraz sosami, porcjowane na sali  20zł / osoba

Wiejski stół - deski wędlin i  serów, mięsa i  kiełbasy, chleb wiejski,
smalec, gzik 20 zł / osoba

Candy bar - deserki,  babeczki,  ciasteczka  20zł / osoba

Bufet owoców filetowanych od 400zł

Barman od 1200zł

Napis LOVE 400zł
Napis z zewnątrz opłata 50 zł za podłączenie prądu

Atrakcje: dekoracja światłem, ciężki dym, animacje, pokazy
pirotechniczne, fotobudka, fotolustro, fontanna czekolady, sushi

bufet, lody tajskie, samochód z prosseco, drink bar, anioły na
szczudłach, wedding quiz, bańki mydlane, balony z helem, anioły

na szczudłach.

Oprawa florystyczna od 2000zł

Darmowy wedding planner wartości 4500zł przy podpisaniu
umowy na wesele oraz kompleksową dekorację 

Deser serwowany do stołu 20 zł / osoba

Dodatkowa potrawa: roladka z koperkiem podawana 
z aromatycznym ryżem i marchewką 20 zł / osoba


