
OFERTA
ŚLUBNA
PAK I E T  S R E B R NY

PAK I E T  P LA TYNOWY

PAK I E T  Z ŁOTY

2 0 2 5 / 2 0 2 6



PAKIET

SREBRNY

3  porc j e  /  o soba

Aperi t i f :  wino musujące

Powitanie  chlebem i  so lą

( zupa +  3  porc je  mięsa  w 6  rodzajach /  osoba
+ dodatki  w 6  rodzajach)

Bufet  z imnych przekąsek  w 8 rodzajach
wraz z  gorącą zupą

Uroczysty obiad wese lny

Ciasto
2  porc j e  /  o soba

Uroczysta  kolac ja  serwowana
do s to łów

1  porc ja  /  o soba

Gorący nocny pos i łek
1  porc ja  /  o soba

Pakiet  napojów  bezalkoholowy
serwowany bez  ograniczeń

280  ZŁ / OSOBA



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

MENU SERWOWANE

ZUPA

-Rosół  z  domowym makaronem, marchewką
i  świeżą pietruszką

-Zupa krem (do wyboru)

1  porc ja  /  o soba

DANIE GŁÓWNE

-kotlet  de volai l le  z  masłem
-kotlet  drobiowy pod pierzynką pieczarkową

-kurczak z  serem pleśniowym i  żurawiną
-roladka wieprzowa z  boczkiem i  ogórkiem

w sosie  pieczeniowym
-polędwiczka wieprzowa ze świeżymi

podgrzybkami
-udko kacze w sosie  mandarynkowym

-bitka wołowa

3  porc j e  /  o soba

DODATKI

-ziemniaki  z  koperkiem
-frytki  lub krokiety ziemniaczane

-kluski  ś ląskie
-zestaw surówek

-bukiet  warzyw gotowanych
-kapusta modra zasmażana

1  porc ja  /  o soba

SŁODKI BUFET
2  porc j e  /  o soba

-sernik
-szarlotka

-biszkopt z  galaretką
-wuzetka

UROCZYSTA  KOLACJA

NAPOJE

GORĄCY POSIŁEK

1  porc ja  /  o soba

-strogonow z kluseczkami półfrancuskimi
-szaszłyk drobiowy z  ryżem i  groszkiem

-mix sałat  z  sosem vinegret

1  porc ja  /  o soba

-żurek z  kiełbasą
lub

-zupa gulaszowa

-kawa parzona/rozpuszczalna
-herbata (różne rodzaje)
-woda z  cytryną i  miętą

-soki  owocowe (dwa smaki)

bez  l imi tu

DODATKOWE INFORMACJE

-alkohol  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-tort  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-poprawiny 80zł  /  osoba
czas  trwania 4  godziny

-dzieci  do 3  roku życia  gratis
-dzieci  do 7  roku życia  50% ceny

-obsługa techniczna 50% ceny

-okrągłe  stoły  25zł  /  osoba
-dekoracje ,  obrusy,  pokrowce na krzesła ,

skirt ingi  oraz serwetki  w cenie
-oprawa f lorystyczna dodatkowo płatna
-menu poglądowe -  szczegółowe menu

jest  ustalane podczas
podpisania  umowy.

APERITIF
-wino musujące

ZIMNY BUFET
3  porc j e  /  o soba

-pierś  z  kurczaka z  brzoskwinią
-polędwiczka z  konfiturą z  czerwonej  cebuli

- łosoś  w galarecie
-mini  torti l la

-polędwiczki  w panko
-befsztyk tatarski
-mini  hamburgery

-zestaw przekąsek panierowanych
-sałatka grecka
-tatar  z  łososia

-barszcz czerwony czysty
-ciepłe  bułeczki

-masło



PAKIET

ZŁOTY

4  porc j e  /  o soba

Aperi t i f :  wino musujące

Powitanie  chlebem i  so lą

( zupa +  3 ,5  porc j i  mięsa  w 7  rodzajach /  osoba
+ dodatki  w 7  rodzajach)

Bufet  z imnych przekąsek  w 10  rodzajach
wraz z  gorącą zupą

Uroczysty obiad wese lny

Ciasto
2 ,5  porc j i  /  o soba

Uroczysta  kolac ja  serwowana
do s to łów

2  porc j e  /  o soba

Gorący nocny pos i łek
1  porc ja  /  o soba

Pakiet  napojów  bezalkoholowy
serwowany bez  ograniczeń

310  ZŁ / OSOBA

Deser  typu f inger  food
1  porc ja  /  o soba



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

MENU SERWOWANE

ZUPA

-Rosół  z  domowym makaronem, marchewką
i  świeżą pietruszką

-Zupa krem (do wyboru)

1  porc ja  /  o soba

DANIE GŁÓWNE

-kotlet  de volai l le  z  masłem
-kotlet  drobiowy pod pierzynką pieczarkową

-kurczak z  serem pleśniowym i  żurawiną
-roladka wieprzowa z  boczkiem i  ogórkiem

w sosie  pieczeniowym
-polędwiczka wieprzowa ze świeżymi

podgrzybkami
-udko kacze w sosie  mandarynkowym

-bitka wołowa
-rolada staropolska

-kotlet  po amerykańsku

3 , 5  porc j i  /  o soba

DODATKI

-ziemniaki  z  koperkiem
-frytki  lub krokiety ziemniaczane

-kluski  ś ląskie
-pyzy

-zestaw surówek
-bukiet  warzyw gotowanych
-kapusta modra zasmażana

1  porc ja  /  o soba

SŁODKI BUFET
2 ,5  porc j i  /  o soba

-sernik
-szarlotka

-biszkopt z  galaretką
-wuzetka

UROCZYSTA  KOLACJA

NAPOJE

GORĄCY POSIŁEK

2  porc j e  /  o soba

-strogonow z kluseczkami półfrancuskimi
-szaszłyk drobiowy z  ryżem i  groszkiem

-mix sałat  z  sosem vinegret

1  porc ja  /  o soba

-żurek z  kiełbasą
lub

-zupa gulaszowa

-kawa parzona/rozpuszczalna
-herbata (różne rodzaje)
-woda z  cytryną i  miętą

-soki  owocowe (dwa smaki)

bez  l imi tu

DODATKOWE INFORMACJE

-alkohol  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-tort  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-poprawiny 80zł  /  osoba
czas  trwania 4  godziny

-dzieci  do 3  roku życia  gratis
-dzieci  do 7  roku życia  50% ceny

-obsługa techniczna 50% ceny

-okrągłe  stoły  25zł  /  osoba
-dekoracje ,  obrusy,  pokrowce na krzesła ,

skirt ingi  oraz serwetki  w cenie
-oprawa f lorystyczna dodatkowo płatna
-menu poglądowe -  szczegółowe menu

jest  ustalane podczas
podpisania  umowy.

APERITIF
-wino musujące

ZIMNY BUFET
4  porc j e  /  o soba

-pierś  z  kurczaka z  brzoskwinią
-polędwiczka z  konfiturą z  czerwonej  cebuli

- łosoś  w galarecie
-mini  torti l la

-polędwiczki  w panko
-befsztyk tatarski
-mini  hamburgery

-zestaw przekąsek panierowanych
-tatar  z  łososia

-szynka ze  szparagami
-sałatka z  granatem

-sałatka grecka
-sałatka portugalska

-barszcz czerwony czysty
-ciepłe  bułeczki

-masło

DESER FINGER  FOOD
1  porc ja  /  o soba

-panna cotta
-mus z  mango

-tiramisu
-mus czekoladowy
-cytrynowy puszek



PAKIET

PLATYNOWY

4  porc j e  /  o soba

Aperi t i f :  wino musujące

Powitanie  chlebem i  so lą

( zupa +  3 ,5  porc j i  mięsa  w 8 rodzajach /  osoba
+ dodatki  w 8  rodzajach)

Bufet  z imnych przekąsek  w 10  rodzajach
wraz z  gorącą zupą

Uroczysty obiad wese lny

Ciasto
3  porc j e  /  o soba

Uroczysta  kolac ja  serwowana do
stołów

2  porc j e  /  o soba

Gorący nocny pos i łek
1  porc ja  /  o soba

Pakiet  napojów  bezalkoholowy
serwowany bez  ograniczeń

340  ZŁ / OSOBA

Deser  typu f inger  food
1  porc ja  /  o soba

Atrakcja
1  porc ja  /  o soba



UROCZYSTE POWITANIE PARY
MŁODEJ CHLEBEM I SOLĄ

MENU SERWOWANE
ZUPA

-Rosół  z  domowym makaronem, marchewką
i  świeżą pietruszką

-Zupa krem (do wyboru)

1  porc ja  /  o soba

DANIE GŁÓWNE

-kotlet  de volai l le  z  masłem
-kotlet  drobiowy pod pierzynką pieczarkową

-kurczak z  serem pleśniowym i  żurawiną
-roladka wieprzowa z  boczkiem i  ogórkiem

w sosie  pieczeniowym
-polędwiczka wieprzowa ze świeżymi

podgrzybkami
-udko kacze w sosie  mandarynkowym

-bitka wołowa
-rolada staropolska

-kotlet  po amerykańsku
-policzki  wołowe

4  porc j e  /  o soba

DODATKI

-ziemniaki  z  koperkiem
-frytki  lub krokiety ziemniaczane

-kluski  ś ląskie
-pyzy

-zestaw surówek
-bukiet  warzyw gotowanych
-kapusta modra zasmażana

-kompozycja  chrupiących sałat  z  sosem
vinegret

1  porc ja  /  o soba

SŁODKI BUFET
3  porc j e  /  o soba

-sernik
-szarlotka

-biszkopt z  galaretką
-wuzetka

UROCZYSTA  KOLACJA

NAPOJE

GORĄCY POSIŁEK

2  porc j e  /  o soba

-strogonow z kluseczkami półfrancuskimi
-szaszłyk drobiowy z  ryżem i  groszkiem

-mix sałat  z  sosem vinegret

1  porc ja  /  o soba

-żurek z  kiełbasą
lub

-zupa gulaszowa

-kawa parzona/rozpuszczalna
-herbata (różne rodzaje)
-woda z  cytryną i  miętą

-soki  owocowe (dwa smaki)

bez  l imi tu

DODATKOWE INFORMACJE
-alkohol  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-tort  we własnym zakresie
opłata  serwisowa 10zł  /  osoba

-poprawiny 80zł  /  osoba
czas  trwania 4  godziny

-dzieci  do 3  roku życia  gratis
-dzieci  do 7  roku życia  50% ceny

-obsługa techniczna 50% ceny

-okrągłe  stoły  25zł  /  osoba
-dekoracje ,  obrusy,  pokrowce na krzesła ,

skirt ingi  oraz serwetki  w cenie
-oprawa f lorystyczna dodatkowo płatna
-menu poglądowe -  szczegółowe menu

jest  ustalane podczas
podpisania  umowy.

APERITIF
-wino musujące

ZIMNY BUFET
4  porc j e  /  o soba

-pierś  z  kurczaka z  brzoskwinią
-polędwiczka z  konfiturą z  czerwonej  cebuli

- łosoś  w galarecie
-mini  torti l la

-polędwiczki  w panko
-tymbaliki  drobiowe z  suszonymi pomidorami

-befsztyk tatarski
-mini  hamburgery

-zestaw przekąsek panierowanych
-tatar  z  łososia

-szynka ze  szparagami
-chrupiąca sałatka z  granatem

-sałatka grecka
-sałatka łezki

-sałatka portugalska
-barszcz czerwony czysty

-ciepłe  bułeczki
-masło

DESER FINGER  FOOD
1  porc ja  /  o soba

-panna cotta
-mus z  mango

-tiramisu
-mus czekoladowy
-cytrynowy puszek

ATRAKCJA WIECZORU

-szarpana wieprzowina podawana z  cząstkami
ziemniaków, sosem BBQ oraz piklami

-pieczona szynka podawana
z frytkami V,  sosem czosnkowym

i żurawinowym -  5zł  /  osoba



DODATKOWE  OPC J E

Przys tawka podawana do  ob iadu 25z ł  /  o soba

Dodatkowa potrawa:  ro ladka  z  koperk i em podawana
z  aromatycznym ryżem i  marchewką 20z ł  /  o soba

Deser  s erwowany do  s to łu  25z ł  /  o soba

Pakie t  napo jów gazowanych  20z ł /  o soba

Atrakc ja  wieczoru
- szarpana wieprzowina  podawana z  c ząs tkami  z i emniaków,

sosem BBQ oraz  p ik lami  25z ł  /  o soba
-p i eczona  s zynka  podawana z  f rytkami  V,  so sem

czosnkowym i  żurawinowym 30z ł  /  o soba

Candy bar  -  de serk i ,  babeczk i ,  c ia s t eczka  25z ł  /  o soba

Bufe t  owoców f i l e towanych  400z ł

Barman 5000z ł  /  80  o sób

Oprawa f lorys tyczna  od  2000z ł

Napi s  LOVE 400z ł
Napi s  z  z ewnątrz  op łata  50z ł  za  pod łączen ie  prądu

Atrakc j e :  dekorac ja  świat ł em,  c i ę żk i  dym,  animac je ,  pokazy
p iro techniczne ,  fo tobudka ,  fo to lus t ro ,  f ontanna czeko lady ,
sush i  bufe t ,  l ody  ta j sk i e ,  samochód  z  pros seco ,  dr ink  bar ,

an io ły  na  s zczudłach ,  wedding  qu iz ,  bańki  mydlane ,
ba lony  z  he l em -  us ług i  z ewnętrzne

POPRAWINY - 80 ZŁ / OSOBA

Podajemy pos i łk i  pozos ta ł e  z  przy jęc ia  wese lnego ,  świeżą
zupę ,  dodatk i  mączne  (np .  z i emniak i ,  f rytk i )

oraz  warzywa.
W cen ie  kawa /  herbata  /  woda -  1 l  /  o soba

Sok  owocowy -  karafka  12z ł

Czas  t rwania  4  godz iny  z  moż l iwośc ią  wydłużen ia
za  dodatkową op łatą


